
Casa del Vi Natural – Pego (Alacant) Desembre de 2023

Vi Natural: vi elaborat sense productes químics ni tècniques industrials durant la seua vinificació
a partir de raïm cultivat aplicant mètodes agroecològics i collit a mà.

#Dissident 2019, vi negre Giró, Syrah, CS
Joan de la Casa – Benissa 14 eur

Salvaxe 2021, vi negre Cencibel
Devotio – Benagéber 16 eur

4callat 2020, vi negre Forcallat
Cos a Cos – Ontinyent 16 eur

Ca Rosario 2019, vi negre Monestrell
Cos a Cos – Ontinyent 18 eur

Vinya dels Morts 2019, vi negre Giró
Vinyologia Canor – Benissa 18 eur

Endemic Segundo 2019, vi negre Cencibel
Ferrer-Gallego – Jaraguas 20 eur

nu negre 2020, rosat 2020, Monestrell
Bodega La Zafra – Monover 20 eur

L’Oublié 2021, vi negre solera
Caninyena, Cinsault, Sirah
Mas Coutelou – Puimisson (FR) 20 eur

Pigar Ancestral, vins escumósos
Blanc Chardonnay 2020
Negre Royal 2021
Bodegas Pigar – Campo Arcis 20 eur

Wild Fermentation 2022, ancestral Boval
Vinos libres por mujeres – La Portera 26 eur

Terricola 2018, vi negre Merlot
Celler Vicent Tomas – Carricola 10 eur

Ibis Magnum 2019, vi negre Cabernet Sauvignon
Cup de la Muntanya – Planes 10 eur

Albakar 2021, vi blanc sec Viognier
Cup de la Muntanya – Planes 10 eur

Marofe 2021, vi blanc sec Chardonnay
Finca Mont Roig – Pedreguer 10 eur

Redeu! 2022, vi blanc sec Malvasia
José Ramón Mocholi Pérez – El Comtat 12 eur

Xalera 2022, vi blanc sec Macabeu
Celler Les Foes - Les Coves de Vinromà 16 eur

Trapadell 2017, vi blanc sec Trapadell
Celler l'Alter de Benimaquia – Teulada 18 eur

Llunavins Orange 2020, vi  blanc sec Forcallat
Bodega La Encina – La Encina 16 eur

Pinomar 2022, vi blanc sec Messeguera i Moscatell
Sopla Levante – La Mata / Torrevieja 16 eur

Muda 2022, vi blanc sec Tardana
Verónica Romero – Los Duques 16 eur

La Rambla del Peligrès 2020
Vi negre Garnatxa
Finca Casa Balaguer – Villena 14 eur

Tasts amb cita: 634 540 900
Valencià / Français / English

www.vinatural.org


